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Sanz Cervera, Susana A. Agricultura y Alimentacion TU

Lineas de investigacion

Gestion y Control microbioldgico de las vinificaciones.

Caracterizacion enoldgica y aromatica de variedades de vid.

Tecnologia de la vinificacion y envejecimiento del vino.

Optimizacion de la calidad aromatica, polifendlica y gustativa de los vinos en base a factores agronémicos
biotecnoldgicos.

Alternativas quimicas y tecnoldgicas para disminuir el uso de sulfuroso en los vinos y en el material auxiliar de
bodega.

Estudio de la microbiota presente en los ecosistemas naturales (viia y bodega). Seleccion de
microorganismos de interés enoldgico.

Oferta cientifica y tecnoldgica

Elaboracion y crianza de vinos.

Laboratorios de analisis microbiolégico, fisicoquimico, e instrumental (aromas, materia nitrogenada, polifenoles).
Analisis organoléptico.

Estudios sobre la influencia de tratamientos fitosanitarios en el desarrollo de las fermentaciones, en la microbiota
y en la calidad de la uva y el vino.

Estudios de alternativas agrondmicas para aproximar la madurez tecnolégica y fendlica.

Estudios sobre los microorganismos presentes en ecosistemas vitivinicolas (vifia, fermentaciones, instalaciones,
aire) con la finalidad de seleccionar microorganismos utiles y de controlar posibles alteraciones.

Estudios sobre la influencia de la madera empleada en la crianza sobre la calidad de los vinos.

Actuaciones para optimizar la calidad de los vinos blancos.

Estudios de alternativas para disminuir el uso de sulfuroso en vinos.

Estudios de alternativas para disminuir contaminaciones microbianas en madera y corcho.

Relaciones nacionales e internacionales

Departamento de Microbiologia. Universidad de Valencia (Sergi Ferrer).

INIA, Centro de Investigaciones Forestales (CIFOR) (Estrella Cadahia).

Universidad Politécnica de Madrid (José Antonio Suarez Lepe).

Instituto de Agroquimica Tecnologia de Valencia (José Manuel Guillamén).

Prof Dr Dietrich Knorr. Instituto de Tecnologia de los Alimentos y Quimica. Universidad Técnica de Berlin.
Prof. emérita Dr Aline Lonvaud-Funel. Facultad de Enologia, Universidad Victor Segalen, Burdeos.

Prof. Dr. David A. Mills. Universidad de Davis,California.

Dr. Alberto L. Rosa. Laboratorio de genética y Biologia molecular. Universidad Catdlica de Cérdoba, Argentina.
Dr. Pedro Miguel Izquierdo. Servicio de Investigacion y Tecnologia de Castilla la Mancha.

Dra. Patricia Jové Martin. Institut Catala del Suro.
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